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Bestell-Nr. 463-3015

Artikel/Modell  SARQ Schockfroster Modell ST 15 1/1

GTIN 4017337063444

- Material: (Gehause) Edelstahl

- Standgerat mit einer Tur

- Geeignet fur 15x 600 x 400 mm (Bleche)

Abstand der Einschtibe: 68 mm

Hohe Kihlleistung & starke Beltftung

Indirekte Luftstromung, dadurch keine Dehydration
Kontrollierte Zyklen durch Elektronik und Kernsonde
Inklusive Kernsonde

Soft-touch-Bedienfeld

- Schnellkthlen: 40 kg von +90 °C auf +3°Cin 90 Minuten
- Schockfrosten: 28 kg von +90 °C auf -18 °C in 240 Minuten
- Anschluss: 400V - 3Ph. -50 Hz - 5,443 kKW

- AuRenmalf3e: B800x T 700 x H 1970 mm

- Gewicht (netto/brutto): 185/200 kg

- Kéltemittel: R452a (GWP 2141); 2200 g; 4,710 t CO2-Aquivalent

Ursprung Italien
Zolltarifnummer 84181020
Héandler Saro Gastro-Products GmbH, Sandbahn 6, 46446 Emmerich am Rhein, GERMANY

Eingetragen: Kleve HRB 2768 * Geschéftsfuhrer: Walter Spangenberg, Dominique de Charry, Aloys de Charry
ID-Nr. DE 120061194 * St.-Nr. 116/5718/0194 * ILN 4017337000005 * WEEE-Reg.-Nr. DE 58229827

Stand: 17.06.2022



