
Fleischwolf Kitchen Line 22
210819

Hochwertiges Profi - Gerät zum Verarbeiten aller knochenlosen
Fleischsorten. Edelstahl Einschub, Einfüllstutzen aus einer
speziellen Aluminiumlegierung. Messer und Schnecke aus
Edelstahl, Trichter aus Gusseisen. Inklusive Füllrohr und 2
x Ø 82 mm Scheiben mit Lochdurchmesser Ø 6 und 8 mm.
Einfache Demontage zur einfachen Reinigung. Motor mit
Überhitzungsschutz. Anti-Rutsch-Füße. Verarbeitungsleistung:
±3,7 kg/min. Nicht geeignet für den Dauerbetrieb.

Spezifikationen
Anwendungsbereich : Küche
Spannung (V) : 230
Schutzmaßnahmen : Überhitzungsschutz
Elektriker erforderlich : Nein
Materialien : Aluminium, PET

(Polyethylenterephthalat), Edelstahl

Verpackungseinheit : 1
Verpackungsart : Box
Länge (mm) : 427
Breite (mm) : 261
Höhe (mm) : 486
Eingangsleistung (W) : 750
Artikel ist programmierbar : Nein
Abmessungen : 427x261x(H)486

Transportspezifikationen
EAN : 8711369210819
Intrastat-Nummer : 84385000
Bruttogewicht (kg) : 25.84
Nettogewicht (kg) : 24.21

Verkaufseinheiten pro Palette : 12
Verpackungsmaterial Kunststoff (g): 336
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