MHENDI

Holzkohle Marabu

199541

Zur Verwendung in professionellen Catering-Einrichtungen
bestimmt. Zum Grillen von Fleisch, Fisch, Meeresfrichten,
Gemise und Vorspeisen. Hergestellt durch Karbonisierung
von Hartholz bei Temperaturen zwischen 400°C und 700°C,
ohne Luft. Hergestellt aus der invasiven Karibuspflanze,
die in Kuba wachst - perfekter Rohstoff fiir eine umwelt-
und sozial-verantwortliche Produktion. 100 % natdirlich.
Gibt beim Verbrennen ein rauchiges Aroma frei, das den
Lebensmitteln einen einzigartigen Geschmack verleiht.
Niedriger Ziindfunkenpegel. Verdoppelung der Brennzeit im
Vergleich zu klassischen Weichkohlesorten.

Spezifikationen

Verpackungseinheit 21

Verpackungsart : Sticker

Artikelgewicht (kg) : 10

Gewicht Inhalt (kg) : 10
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Transportspezifikationen

EAN
Intrastat-Nummer
Bruttogewicht (kg)
Nettogewicht (kg)

: 8711369199541
: 90

: 10.49

: 10

Verkaufseinheiten pro Palette : 24

Verpackungsmaterial Kunststoff:(¢P0
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