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Die Bedienungsanleitung vor Inbetriebnahme lesen und
- griffbereit am Geréat aufbewahren!

Sicherheit

Diese Bedienungsanleitung beschreibt die Installation, Bedienung und Wartung des
Gerats und ist eine wichtige Informationsquelle und Nachschlagewerk. Die Kenntnis
aller enthaltenen Sicherheitshinweise und Handlungsanweisungen schafft die
Voraussetzung fir das sichere und sachgerechte Arbeiten mit dem Gerat.
Zusatzlich gelten die fur den Einsatzbereich des Geréts giltigen
Unfallverhitungsvorschriften, Sicherheitsbestimmungen und gesetzliche
Regelungen.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor Beginn der Arbeiten am Gerét,
insbesondere vor der Inbetriebnahme, um Personen- und Sachschaden zu
vermeiden. Unsachgem&Re Verwendung kann zu Beschadigungen fiihren.

Diese Bedienungsanleitung ist Bestandteil des Produkts und muss in unmittelbarer
Nahe des Geréts und jederzeit zugéanglich aufbewahrt werden. Wenn das Geréat
weitergegeben wird, muss die Bedienungsanleitung mit ausgehandigt werden.

1 Sicherheit

Das Gerat ist nach den derzeit giiltigen Regeln der Technik gebaut. Es kénnen
jedoch von diesem Gerat Gefahren ausgehen, wenn es unsachgemaR oder nicht
bestimmungsgemal verwendet wird. Alle Personen, die das Gerat benutzen,
missen sich an die Angaben in der Bedienungsanleitung halten und die
Sicherheitshinweise beachten.

1.1 Signalworterklarung

Wichtige Sicherheits- und Warnhinweise sind in dieser Bedienungsanleitung durch
Signalwdrter gekennzeichnet. Diese Hinweise missen unbedingt befolgt werden,
um Personenschaden, Unfalle und Sachschaden zu vermeiden.

A GEFAHR!

Das Signalwort GEFAHR warnt vor Gefahrdungen, die zu schweren
Verletzungen oder Tod fuhren, wenn sie nicht vermieden werden.
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Sicherheit

& WARNUNG!

Das Signalwort WARNUNG warnt vor Gefahrdungen, die
mittelschwere bis schwere Verletzungen oder Tod zur Folge haben
kénnen, wenn sie nicht vermieden werden.

& VORSICHT!

Das Signalwort VORSICHT warnt vor Gefahrdungen, die leichte oder
maRige Verletzungen zur Folge haben kénnen, wenn sie nicht
vermieden werden.

ACHTUNG!

Das Signalwort ACHTUNG kennzeichnet mdgliche Sachschaden, die
bei Nichtbeachtung des Sicherheitshinweises auftreten kénnen.

HINWEIS! o
Das Symbol HINWEIS setzt den Benutzer Uiber weiterfiihrende

Informationen und Tipps fur den Gebrauch des Geréts in Kenntnis.

1.2 Sicherheitshinweise

Elektrischer Strom
* Eine zu hohe Netzspannung oder unsachgemalie Installation kann zu
elektrischem Stromschlag fuihren.

» Schliel3en Sie das Geréat nur an, wenn die Angaben auf dem Typenschild mit
der Netzspannung Ubereinstimmen.

» Halten Sie das Gerat trocken um Kurzschliisse zu vermeiden.

* Wenn im Betrieb Stérungen auftreten, trennen Sie das Gerat sofort von der
Stromversorgung.

» Beriihren Sie den Netzstecker des Gerats nicht mit nassen Handen.

+ Greifen Sie niemals nach dem Gerét, wenn es ins Wasser gefallen ist. Trennen
Sie das Gerat sofort von der Stromversorgung.

+ Lassen Sie Reparaturen und das Offnen des Gehauses nur von Fachkraften
und Fachwerkstatten ausfihren.

+ Tragen Sie das Gerat nicht am Anschlusskabel.
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» Bringen Sie das Anschlusskabel nicht mit Warmequellen oder scharfen Kanten
in Bertihrung.

» Khnicken, quetschen oder verknoten Sie das Anschlusskabel nicht.
* Wickeln Sie das Anschlusskabel des Gerats immer vollstandig ab.

» Stellen Sie niemals das Gerat oder andere Gegenstande auf das
Anschlusskabel.

+ Greifen Sie immer an den Netzstecker, um das Gerat von der Stromversorgung
zu trennen.

Sicherheit

Betrieb nur unter Aufsicht

» Betreiben Sie das Gerat nur unter Aufsicht.
* Halten Sie sich immer in der unmittelbareren Nahe des Gerats auf.

Bedienpersonal

» Das Geréat darf nur durch qualifiziertes und geschultes Fachpersonal betrieben
werden.

» Dieses Gerat darf nicht durch Personen (einschlielich Kinder) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und/oder mangelndem Wissen bedient werden.

* Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Geréat spielen oder das Gerét in Betrieb nehmen.

Sicherheit bei Bedienung von Stabmixer

« Beriihren Sie wahrend des Betriebes niemals sich bewegende Geréateteile.

» Fuhren Sie niemals bei eingeschaltetem und laufendem Gerat Produkte oder
Gegenstande in den Topf ein, die andere Eigenschaften aufweisen als die fur
den zweckmaRigen Gebrauch vorgegebenen, wie z.B. Knochen, tiefgekiihltes
Fleisch, Nicht-Nahrungsmittel oder andere Gegenstande wie Halstlicher, etc..

+ Greifen Sie das Gerat niemals an anderen als fir den normalen Gebrauch
angegebenen Stellen.

* Halten, handhaben und betéatigen Sie das Gerét niemals mit nur einer Hand.
+ Es st verboten, andere Lebensmittel oder Zutaten auf den Boden des Topfes
bei angeschlossenem und laufendem Gerat zu driicken oder durch andere
driicken zu lassen, so wie generell die Hande oder jeden anderen Korperteil

wahrend des Betriebes des Gerétes in den Topf einzufiihren.

» Tauchen Sie das Gerat niemals weiter als bis zur Eintauch-Markierung in den
Topf mit den zu verarbeitenden Lebensmitteln ein.
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Ziehen Sie das Geréat niemals aus dem Topf heraus, bevor es vollstéandig
abgestellt worden ist und nicht friiher als 10 Sek. nach Abschaltung des
Gerates.

Entfernen Sie niemals die Schutzvorrichtungen und Warnhinweise teilweise
oder vollstandig vom Geréat.

Niemals das Gerat betreiben, wenn nicht alle MaBnahmen zur Beseitigung der
Restrisiken ergriffen worden sind.

Restrisiken aufgrund der Abnahme von festen Abschirmungen, Eingriffen
an beschéadigten / abgenutzten Teilen

Unter keinen Umsténden darf der Bediener versuchen, eine feste Abschirmung
zu 6ffnen / zu entfernen oder eine Sicherheitsvorrichtung abzuandern.

Wahrend der Bestlickung, Wartung und der Reinigung, sowie wahrend aller
anderen manuellen Eingriffe, die das Einfiihren der Hande oder anderer
Korperteile in die geféhrlichen Bereiche des Geréts beinhalten, bleibt ein
Restrisiko, das vor allem besteht aus:

— StdRen an Bauteilen des Gerates,

— Reibung und/oder Aufschiirfen an rauen Gerateteilen,

— Verletzung an den spitzen Teilen,

— Schnitt an den scharfen Teilen,

— Verfangen in den sich bewegenden Teilen (z. B. Schneebesen).

Es bleibt wahrend der Reinigung oder Entfernung von Resten vom Messer
durch die notwendige Einfiihrung der Hande in der Néhe des Messers ein
Restrisiko bestehen, das vor allem zu Schnittverletzungen an scharfen Teilen
fuhren kann.

Aus diesen Grunden missen der Bediener und der Wartungstechniker fiir
manuelle Eingriffe bei offenen Abschirmungen ausgebildet werden und Uber die
daraus folgenden Risiken unterrichtet und durch den Verantwortlichen befugt
werden. Sie mussen ebenfalls angemessene personliche Schutzkleidung bzw.
schnittfeste Handschuhe tragen.

Fehlgebrauch

Bestimmungswidrige oder verbotene Verwendung kann zu Beschadigungen an
dem Gerat fihren.

Verwenden Sie das Gerat nur in betriebssicherem und technisch einwandfreiem
Zustand.

Verwenden Sie das Gerat nur, wenn alle Anschliisse vorschriftsgemar
ausgefihrt sind.
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* Verwenden Sie das Gerat nur in sauberem Zustand.

» Verwenden Sie nur Original-Ersatzteile. Fihren Sie niemals selbst Reparaturen
am Geréat durch.

* Nehmen Sie keine Umbauten oder Veranderungen am Gerat vor.

Sicherheit

1.3 BestimmungsgemaiRe Verwendung

Jede Uber die folgende bestimmungsgemafle Verwendung hinausgehende
und/oder andersartige Verwendung des Geréts ist untersagt und gilt als nicht
bestimmungsgemaR.

Folgende Verwendungen sind bestimmungsgeman:

— Mixen, Pirieren und Zerkleinern von geeigneten warmen und kalten
Speisen.

Dieses Gerat ist nur fur professionellen Gebrauch bestimmt.

1.4 Bestimmungswidrige Verwendung

Eine bestimmungswidrige Verwendung kann zu Personenschéaden sowie
Sachschéden durch geféhrliche elektrische Spannung, Feuer und hohe
Temperaturen fihren. Flihren Sie ausschlielich diejenigen Arbeiten mit dem Geréat
durch, die in dieser Bedienungsanleitung beschrieben sind.

Folgende Verwendungen sind bestimmungswidrig:
— Zerkleinern von gefrorenen Lebensmitteln

— Zerkleinern von extrem harten Lebensmitteln, wie Eiswirfel,
Muskatniisse, Kaffeebohnen oder Getreide

— Zerkleinern von Knochen
— Zerkleinern von Nicht-Nahrungsmittel oder andere Gegenstanden.
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Allgemeines

2 Allgemeines

2.1 Haftung und Gewdhrleistung

Alle Angaben und Hinweise in dieser Bedienungsanleitung wurden unter
Beriicksichtigung der geltenden Vorschriften, des aktuellen ingenieurtechnischen
Entwicklungsstands sowie unserer langjahrigen Erkenntnisse und Erfahrungen
zusammengestellt. Der tatsachliche Lieferumfang kann bei Sonderausfiihrungen,
der Inanspruchnahme zusatzlicher Bestelloptionen oder auf Grund neuester
technischer Anderungen, u. U. von den hier beschriebenen Erlauterungen und
zeichnerischen Darstellungen abweichen.

Der Hersteller tibernimmt keine Haftung fuir Schaden und Stérungen bei:
— Nichtbeachtung der Anweisungen,
— bestimmungswidriger Verwendung,
— technischen Anderungen durch den Benutzer,
— Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile.

Technische Anderungen am Produkt im Rahmen der Verbesserung der
Bedienungseigenschaften und der Weiterentwicklung behalten wir uns vor.

2.2 Urheberschutz

Die Bedienungsanleitung und die in ihr enthaltenen Texte, Zeichnungen, Bilder und
sonstigen Darstellungen sind urheberrechtlich geschitzt. Vervielfaltigungen in
jeglicher Art und Form — auch auszugsweise — sowie die Verwertung und/oder
Mitteilung des Inhaltes sind ohne schriftliche Zustimmung des Herstellers nicht
gestattet. Zuwiderhandlungen verpflichten zu Schadensersatz. Weitere Anspriiche
bleiben vorbehalten.

2.3 Konformitatserklarung

Das Gerat entspricht den aktuellen Normen und Richtlinien der EU. Dies
bescheinigen wir in der EG-Konformitétserklarung. Bei Bedarf senden wir lhnen
gern die entsprechende Konformitatserklarung zu.
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3 Transport, Verpackung und Lagerung

Transport, Verpackung und Lagerung

3.1 Transportinspektion

Priifen Sie die Lieferung nach Erhalt unverziiglich auf Vollstandigkeit und
Transportschaden. Nehmen Sie bei dul3erlich erkennbaren Transportschaden die
Lieferung nicht oder nur unter Vorbehalt entgegen. Vermerken Sie den
Schadensumfang auf den Transportunterlagen/ Lieferschein des Transporteurs und
leiten Sie die Reklamation ein. Reklamieren Sie verdeckte Méngel sofort nach
Erkennen, da Schadensersatzanspriiche nur innerhalb der geltenden
Reklamationsfristen geltend gemacht werden kénnen.

Falls Teile oder Zubehor fehlen sollten, nehmen Sie bitte mit unserem
Kundenservice Kontakt auf.

3.2 Verpackung

Werfen Sie den Umkarton lhres Gerétes nicht weg. Sie benétigen ihn eventuell zur
Aufbewahrung, beim Umzug oder wenn Sie das Gerat bei eventuellen Schaden an
unsere Service-Stelle senden missen.

Die Verpackung und einzelne Bauteile sind aus wiederverwertbaren Materialien
hergestellt. Im Einzelnen sind dies: Folien und Beutel aus Kunststoff, Verpackung
aus Pappe.

Fuhren Sie wiederverwertbare Verpackungen dem Recycling zu. Beachten Sie die
in Threm Land geltenden Vorschriften.

3.3 Lagerung

Lassen Sie die Packstucke bis zur Installation verschlossen und bewahren Sie
diese unter Beachtung der au3en angebrachten Aufstell- und Lagermarkierung auf.
Lagern Sie die Packstiicke nur unter folgenden Bedingungen:

— in geschlossenen Raumen

— trocken und staubfrei

— vor aggressiven Medien ferngehalten

— vor Sonneneinstrahlung geschiitzt

— vor mechanischen Erschitterungen geschiitzt.

Bei langerer Lagerung (> 3 Monate) kontrollieren Sie regelmaRig den
Allgemeinzustand aller Teile und der Verpackung. Erneuern Sie bei Bedarf die
Verpackung.
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4 Technische Daten

41 Technische Angaben

Bezeichnung:
Artikel-Nummer:
Material:

Material Mixstab:
Lange Mixstab in mm:

Geschwindigkeitsstufen:

Drehzahl Mixer max. in U / Min.:

Verarbeitung max. in L:
Schutzart:

Lange Anschlusskabel in m:
Anschlusswert:

MafRe (B x T x H) in mm:
Gewicht in kg:

Technische Anderungen vorbehalten!

Ausfuhrung / Eigenschaften

€artscher

Stabmixer MX 235
130115

Edelstahl, Kunststoff
Edelstahl

235

1

15000

20

IPX3

1,8

0,25 kw /230 V / 50-60 Hz
75 x 75 x 520

1,4

» Ausgelegt fir Mixen, Plrieren, Zerkleinern

» Steuerung: elektronisch, Knopf

* Mixstab abnehmbar
* Ein-/Ausschalter
* Ergonomischer Griff

130115
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4.2 Baugruppeniibersicht

© N wpE

1

Ein-/Ausschalter
Beliiftungs6ffnungen
Anschlusskabel
Eintauch-Markierung
Mixfufd mit Messer

Anwendung und Bauteile

Technische Daten

© o MDD

Abb. 1
Zubehoraufnahme
Geratekdrper mit Motoreinheit
Feststellring
Mixstab

Der Stabmixer ist ein tragbares Gerét, das zum Mixen, Plrieren, Zerkleinern, usw.
fur Catering und in GroR3kiichen verwendet werden kann.

Mit diesem Gerat ist es moglich, direkt im Topf Suppen, Pirees, Cremes, Marzipan,

Kasecremes u. a. zuzubereiten.

Ideal auch fiir Backereien und Konditoreien zur Bearbeitung von Schokolade,
Sofen und Cremes.

Das Gerat besteht aus einem elektrischen Motor, der in einem Kunststoffguss
eingearbeitet ist (loser Geratekorper). Der Mixstab wird mit dem Feststellring an die
Zubehoraufnahme angesetzt und durch Drehen auf der Motorwelle befestigt.

Die gewiinschten Lebensmittel werden in einen geeigneten Behdlter eingefiigt.
Anschlieend wird das Gerat mit beiden Handen und durch Festhalten an den dafur

vorgesehenen Stellen (siehe Abb. 3):

10/22

mit dem angebrachten Mixstab in einen Behalter oder Topf gestellt;

130115



€artscher

— durch Druicken des Ein-/Ausschalters gestartet und bis zum Ende der
Produktbearbeitung betrieben;

— ausgeschaltet und nach ca. 10 Sekunden Wartezeit aus dem Behalter
herausgenommen und auf eine geeignete Flache abgelegt.

Installation und Bedienung

Auf Grund der Betriebsarten des Gerates und seiner Beschaffenheit kann dieses
funktionieren:

— wahrend es den Boden des Behélters (mit Mixstab) beruhrt, wobei die
Eintauch-Markierung jedoch nicht Giberschritten werden darf.

Start
Der Impulsstart erfolgt nur durch Driicken auf den Ein-/Ausschalter (2).
Der Betrieb findet nur bei gedriicktem Ein-/Ausschalter (2) statt.

Die Entleerung der verarbeitenden Lebensmittel am Ende des Bearbeitungszyklus
erfolgt von Hand, nachdem das Geréat aus dem Behélter entfernt worden ist.

Alle Materialien, die direkt mit Lebensmitteln in Kontakt kommen, entsprechen den
geltenden Vorschriften fir Lebensmittelhygiene.

5 Installation und Bedienung
5.1 Installation

Auspacken / Aufstellen

* Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle auf3eren und inneren
Verpackungsteile, sowie Transportsicherungen.

A VORSICHT!

Erstickungsgefahr!

Halten Sie Verpackungsmaterialien wie Plastikbeutel und Styroporteile
auBerhalb der Reichweite von Kindern.

» Ziehen Sie falls vorhanden die Schutzfolie vom Gerét ab. Ziehen Sie die
Schutzfolie langsam ab, damit keine Kleberriickstédnde zurlickbleiben. Entfernen
Sie eventuelle Kleberrickstande mit einem geeigneten Ldsungsmittel.

» Achten Sie darauf, dass das Typenschild und die Warnhinweise am Gerat nicht
beschadigt werden.

+ Stellen Sie das Gerat niemals in nasser oder feuchter Umgebung auf.
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» Stellen Sie das Gerat so auf, dass die Anschliisse leicht zuganglich sind und bei
Bedarf schnell getrennt werden kénnen.

+ Stellen Sie das Gerat auf eine Flache mit folgenden Eigenschaften:
— eben, ausreichend tragfahig, wasserresistent, trocken und hitzebestandig
— ausreichend grof3, um ungehindert mit dem Gerat arbeiten zu kénnen
— gut zuganglich
— mit einer guten Luftzirkulation.

» Halten Sie ausreichenden Abstand zu Tischkanten ein. Das Gerat kbnnte
kippen und herunterfallen.

Installation und Bedienung

Anschlieen - Strom
* Prifen Sie, ob die technischen Angaben des Geréts (siehe Typenschild) zu den
Daten der ortlichen Stromversorgung passen.

» SchlieRen Sie das Gerat an eine ausreichend abgesicherte Einzelsteckdose mit
Schutzkontakt an. Schliel3en Sie das Gerat nicht an eine Mehrfachsteckdose an.

» Verlegen Sie das Anschlusskabel so, dass niemand darauf treten oder dariiber
stolpern kann.
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Installation und Bedienung

5.2 Montage und Demontage

WARNUNG!
Verletzungsgefahr!

Alle Eingriffe zur Montage und Demontage eines jeden Bauteils am Geréat
mussen bei still stehendem Motor und bei gezogenem Netzstecker
erfolgen.

Die Montage des Geréates erfolgt in mehreren Schritten:

3

Abb. 2

1. Setzen Sie den Feststellring (6) des Mixstabes (8) an die Zubehdraufnahme (2)
des Geratekorpers (3) an.

2. Schrauben Sie den Mixstab (8) gegen den Uhrzeigersinn an, bis er fest am
Geratekorper (3) einrastet.

HINWEIS!
Beachten Sie die Hinweise auf dem Geratekdrper!

Die Demontage erfolgt geméaR den oben fiir die Montage beschriebenen Schritten
in umgekehrter Reihenfolge.
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5.3 Bedienung

Installation und Bedienung

Kontrollen und Uberpriifungen vor Inbetriebnahme

Kontrolle / Uberpriifung

Sicherstellen, dass:

— sich im Topf keine
fremden Gegenstande
befinden

Sauberkeit Uberprufen:

— der AuBRenteile des
Gerates

— der Oberflache der
Zubehorteile

— der Innenteile des
Gerates

Zustand Uberpriifen:
— der festen Schutz-
vorrichtungen

— des Geratekorpers

Betriebsfahigkeit
Uberprifen:

— der fur die Sicherheit
vorgesehenen Steuer-/
Kontrollteile

— der Steuerungen

Sicherstellen:

— dass keine seltsamen
Gerausche nach dem
Start zu hoéren sind

14122

Vorgehensweise

Sichtprifung zur Feststellung, dass keine fremden
Gegenstande wie z.B. Werkzeuge, Tucher, etc. und
auch keine Nicht-Nahrungsmittel sich im Topf
befinden. Bei Auffinden solcher Gegenstande diese
entfernen.

Alle Flachen der angegebenen Teile missen vor der
Benutzung des Gerates einer Sichtprifung
unterzogen werden, um ihre Sauberkeit zu
Uberpriifen.

Bei Auffinden von Schimmel oder anderen
Unreinheiten die Reinigung dieser Teile geman
Anweisungen im Abschnitt 6.2 "Reinigung"
durchfiihren.

Alle festen Abschirmungen, etc. missen ihre
Funktionen erflllen. Sichtpriifung der angegebenen
Teile zur Feststellung, dass diese auf ihrer
AuRenseite unbeschadigt sind. Diese Teile missen
auf jeden Fall ersetzt werden, sobald erste
Anzeichen von Abnutzung/Beschadigung sichtbar
sind. Kundendienst kontaktieren.

Alle Vorrichtungen mussen ihre vorgesehenen
Funktionen erfullen. Die Vorrichtungen direkt steuern,
so dass diese die erwartete Funktion ausfiihren.

Die Bauteile, welche erste Anzeichen von Abnutzung
oder Beschadigung aufweisen, miissen sofort ersetzt
werden. Kundendienst kontaktieren.

Falls wahrend der Uberpriifung der Steuerungen
seltsame Gerausche festgestellt werden, die z.B. auf
Festfressen oder mechanische Briiche hinweisen,
das Gerét sofort anhalten, von der Stromversorgung
trennen und den Kundendienst kontaktieren.

Tab. 1
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Installation und Bedienung

& WARNUNG!

Schnittverletzungsgefahr!

Halten Sie Hande oder andere Korperteile vom Bereich, wo sich das
Messer des Mixstabes befindet, fern, wenn dieser an der Motoreinheit
angebracht ist und das Geréat im Betrieb ist.

Handverletzungsgefahr!

Greifen Sie niemals wahrend des Betriebes in den Behalter mit
Lebensmitteln mit Handen oder Kiichenutensilien, diese kénnen sich in
den beweglichen Teilen des Zubehdrs verfangen und Verletzungen
verursachen.

Inbetriebnahme / Speisen verarbeiten

1. Reinigen Sie das Gerat und die Zubehdrteile griindlich vor dem ersten
Gebrauch nach Anweisungen im Abschnitt 6.2 ,,Reinigung*.

2. SchlieRen Sie das Gerét an eine geeignete Einzelsteckdose an.

3. Nehmen Sie das Gerat nur unter Beachtung der folgenden Anweisungen in
Betrieb:

— positives Ergebnis der Kontrollen beziglich der Vorbereitung;
— positives Ergebnis der Kontrollen beziiglich der Stromversorgung;
— Anschluss des Netzsteckers an eine geeignete Steckdose;

— positives Ergebnis der Kontrollen beziiglich der Montage;
— positives Ergebnis der Kontrollen / Uberpriifungen vor der
Inbetriebnahme (Tabelle 1);
— positives Ergebnis der Kontrollen fur die Einhaltung aller
Sicherheitsvorschriften.
4. Fuhren Sie die zu verarbeitenden Lebensmittel von
Hand in den Topf ein.
5. Halten Sie das Gerat mit beiden Handen an den
dafiir vorgesehenen Stellen (Abb. rechts):
— mit der einen Hand am Feststellring des -
Mixstabes,
— mit der anderen Hand den Geratekdrper im
Bereich des Ein-/Ausschalters.
WARNUNG!
Fihren Sie das Geréat niemals weiter als bis zur

Eintauch-Markierung in den Topf mit
Lebensmitteln ein.
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Betreiben Sie das Gerat niemals im Leerlauf. Abb. 3

Installation und Bedienung

6. Fuhren Sie das Gerat mit dem Mixstab in den Topf ein.

7. Starten Sie das Gerat durch Driicken des Ein-/Ausschalters und halten Sie ihn
bis zum Ende der Lebensmittelbearbeitung gedriickt.

8. Lassen Sie den Ein-/Ausschalter los, sobald die verarbeitenden Lebensmittel
die gewtinschte Beschaffenheit erreicht haben.

9. Warten Sie mind. 10 Sekunden nach dem Loslassen des Ein-/Ausschalters und
legen Sie erst dann das Gerat auf eine geeignete Arbeitsflache ab.

10. Fullen Sie bei Bedarf die verarbeiteten Lebensmittel in einen geeigneten
Behélter um.

Gerat ausschalten

Die Abschaltung des Gerétes in folgenden Schritten durchfiihren:

— vor der Abschaltung sicherstellen, dass die Verarbeitung abgeschlossen
wurde bzw. das Produkt die gewiinschte Beschaffenheit erreicht hat,

— das Gerat durch Loslassen des Ein-/Ausschalters anhalten,

— ca. 10 Sekunden abwarten, bis der Motor vollstadndig zum Stillstand
gekommen ist,

— das Gerat herausnehmen und auf eine geeignete Ablageflache legen,
— den Netzstecker des Gerates aus der Steckdose ziehen.

Anschlieend kann die Reinigung des Geréates und der Zubehdrteile nach
Anweisungen im Abschnitt 6.2 ,,Reinigung® durchgefuhrt werden.

Sicherheitsvorrichtung / Thermoschutzschalter

Falls das Gerat stark beansprucht, ibermafig langen Betriebszeiten ausgesetzt
oder Uberlastet wird, stellt ein Thermoschutzschalter das Gerat automatisch ab.

In diesem Fall abwarten, bis das Gerat vollkommen abgekduhlt ist, bevor es wieder
in Betrieb genommen wird.
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6 Reinigung und Wartung

6.1

Sicherheitshinweise zur Reinigung

Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung von der Stromversorgung.
Lassen Sie das Geréat vollstandig abkuhlen.

Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das Geréat eindringt. Tauchen Sie das
Gerat zum Reinigen nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten. Verwenden Sie
keinen Druckwasserstrahl, um das Gerat zu reinigen.

Verwenden Sie keine spitzen oder metallischen Gegenstande (Messer, Gabel
etc.) um das Gerat zu reinigen. Spitze Gegenstande kénnen das Gerét
beschadigen und bei Kontakt mit stromfiihrenden Teilen zu einem Stromschlag
fuhren.

Verwenden Sie zum Reinigen keine Scheuermittel, Idsemittelhaltigen oder
atzende Reinigungsmittel. Diese kdnnen die Oberflache beschédigen.

Verwenden Sie zur Reinigung niemals Dampfreinigungsgerate.

Verwenden Sie keine Druckluftstrahlen gegen Bereiche, in denen sich Mehl
befindet und generell gegen das Gerat.

Benutzen Sie keine Reinigungsmittel, die Chlor enthalten (auch verdiinnt) oder
daraus zusammengesetzt sind, wie: Bleichlauge, Chlorwasserstoffsaure,
Rohrreinigungsmittel, Reinigungsmittel fir Marmor, Entkalkungsmittel, etc.,
diese kdnnen die Beschaffung des Stahls angreifen und unwiderrufliche Flecken
oder Oxidation verursachen. Die losen Ausstromungen der oben genannten
Mittel kdnnen oxidieren und in einigen Fallen den Stahl anfressen.

Verwenden Sie keine Silberreinigungsmittel.

6.2 Reinigung

A GEFAHR!

Stromschlaggefahr!

Stellen oder legen Sie das Gerat niemals direkt in ein Spiilbecken oder
unter einen Wasserhahn.

Achten Sie immer darauf, dass kein Wasser in das Gerét eindringt.
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1.

10.

11.

Reinigung und Wartung

A WARNUNG!

Schnittverletzungsgefahr!

Das Messer des Mixstabes ist sehr scharf.
Berihren Sie niemals das Messer des Mixstabes mit bloRen Handen.
Benutzen Sie zur Reinigung des Gerates immer schnittfeste
Sicherheitshandschuhe.

Verletzungsgefahr!
Greifen Sie vor und wahrend der Reinigung niemals auf bewegliche

Bauteile zu, ohne zuvor Uberprift zu haben, ob diese still stehen und das
Gerat garantiert sicher von der Stromversorgung getrennt wurde.

Reinigen Sie das Gerat am Ende jeder Arbeitsschicht, vor taglicher Benutzung
oder bei Bedarf auch ofter.

VORSICHT!

Alle Oberflachen und Teile am Gerét, die mit Nahrungsmittel in Beriihrung
kommen, bzw. Nahrungsmittelbereiche (AuRenflache und Innenflache des
Zubehdrs) und Spritzbereiche (obere Flache des am Gerét befestigten
Zubehorteils und aullere Flache des Geréatekdrpers), missen regelmafig
wie unten beschrieben gereinigt und anschlieBend desinfiziert werden.

Montieren Sie vor der Reinigung das Zubehdrteil vom Geratekorper ab.

Beachten Sie fur die Demontage des Zubehors die Anweisungen im Abschnitt
»Montage / Demontage*.

Befreien Sie die Zubehdrteile von eventuellen Nahrungsmittelriickstanden (z. B.
mit einem Plastikschaber).

Reinigen Sie das abmontierte Zubehor mit warmem Wasser, einem weichen
Tuch oder einer weichen Spulbirste und einem milden Reinigungsmittel.

Verwenden Sie gegen Fett denaturierten Alkohol.
Spllen Sie das Zubehor anschlieBend mit klarem, warmem Wasser ab.

Wischen Sie den Gerétekorper mit Motoreinheit nur mit einem weichen, leicht
feuchten Tuch (nicht triefend) ab.

Trocknen Sie die gereinigten Teile mit einem weichen, nicht faserigen Tuch
grindlich ab.

Verwenden Sie fur die Desinfektion aller Oberflachen des Nahrungsmittel-
bereichs und Spritzbereichs handelsiibliche Desinfektionsreiniger fir den
Lebensmittelbereich. Beachten Sie die Hinweise der Hersteller dieser Reiniger.

Geben Sie das Gerat und das Zubehor zur Reinigung niemals in eine
Geschirrspiilmaschine.
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Reinigung und Wartung

Aufbewahrung
1. Reinigen Sie bei langeren Nutzungspausen das Gerat griindlich wie oben
beschrieben.

2. Tragen Sie auf alle Oberflachen aus Edelstahl reichlich Vaselinedl mit einem
Tuch auf, damit diese Teile durch eine zusatzliche Schicht geschutzt werden.

3. Wickeln Sie die Gerateteile in ein weiches, nicht faseriges Tuch ein.

4. Bewahren Sie das Gerat an einem trockenen, sauberen, frostsicheren,
sonnengeschiitzten und fur Kinder unzuganglichen Platz auf. Stellen Sie keine
schweren Gegenstéande auf das Gerét.

6.3 Wartung

ACHTUNG!

Bei beschadigten Gummidichtung kénnen Verarbeitungsprodukte ins
Innere des Gerates gelangen und Gerateschaden verursachen.

a

1. Kontrollieren Sie regelmafig die Gummi-
dichtung (a) unter dem Messer (Abb. rechts). \*f
Wenn die Gummidichtung (a) beschéadigt bzw. hﬂg\)\j)/
verbraucht ist, muss sie ersetzt werden. /}//
Kontaktieren Sie den Kundendienst. b

.,/

2. Achten Sie zusatzlich darauf, dass das
Messer (c) mit Hilfe der Madenschraube (b)
(Abb. rechts) fest auf der Welle des Mixstabes
fixiert ist.

Abb. 5

130115 19/22



€artscher

7 Mogliche Funktionsstérungen

Mégliche Funktionsstérungen

Die folgende Tabelle enthalt Beschreibungen von mdglichen Ursachen und
MaRnahmen zur Behebung von Funktionsstérungen oder Fehler beim Betrieb des
Gerates. Wenn sich die Funktionsstérungen nicht beheben lassen, kontaktieren Sie

den Kundendienst.

Storung

Gerét funktioniert
nicht: das Messer
dreht sich nicht

Betriebs-
unterbrechung

Mégliche Ursache

Fehlende Spannung

Gerét ist nicht an die Strom-
versorgung angeschlossen

Ein-/Ausschalter defekt
Thermoschutzschalter hat bei

zu langer Betriebsdauer/
Uberlastung ausgeldst

Ursache(en) nicht
identifizierbar

8 Entsorgung

Elektrogerate

Behebung

Stromversorgung
Uberprifen und
wiederherstellen

Netzstecker an eine
Steckdose anschlie3en

Kundendienst kontaktieren

Gerat abkihlen lassen,
danach wieder in Betrieb
nehmen

Kundendienst kontaktieren

Tab. 2

Elektrogerate sind mit diesem Symbol gekennzeichnet.
Elektrogerate missen fachgerecht und umweltgerecht
verwertet und entsorgt werden. Elektrogerate duirfen nicht in
den Hausmiill. Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung und entfernen Sie das Anschlusskabel

vom Geraét.

Geben Sie Elektrogeréte bei den dafiir vorgesehenen Sammelstellen ab.
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