Planetenriihrmaschine 9kg/30L AS

artscher

P> Produktionsmenge Teig: 9 kg / 30 Liter

P> Geschwindigkeitsstufen: 3

Inklusive:

P> 1 Flachriihrer, Edelstahl

P 1 Knethaken, Edelstahl

P> 1 Schneebesen, Edelstahl, Aluminium
P> 1 Schutzgitter, Edelstahl

Die fiir Profis: Die leistungsstarke Planetenriihrmaschine produziert bis zu 9 kg Teig pro Arbeitsgang. In
der Rihrschiissel mit 30 Litern Fassungsvermdgen und dem mitgelieferten Zubehor kénnen verschie-
denste Teigsorten, Sahne, Cremes und mehr zubereitet werden.

- Material Rihrschissel
(n):

+ Geschwindigkeitsrege-
lung:

« Riihrschiissel abnehm-
bar:

« Sicherheitsschalter:

- Digital-Anzeige:

« Timer:

+ Zeiteinstellung:

- Intervalle Zeiteinstel-
lung:

+ Motorschutz:

« Ein-/Ausschalter:

+ Wichtiger Hinweis:

+ Anschlusswert:

+ Produktionsmenge
Teig:

+ Voraussichtlich liefer-
bar ab Lager Salzkot-
tenin ca. KW:

- Material:

- Eigenschaften:

« Inklusive:

+ MaRe:
« Gewicht:

Edelstahl
3 Stufen
Ja
Ja

Nein
Nein

Ja
Ja

1,1 kW | 230 V | 50/60 Hz
9kg /30 Liter

30/2022
Gusseisen
Stahl

Lackiert

1 Flachriihrer, Edelstahl
1 Knethaken, Edelstahl

1 Schneebesen, Edelstahl, Alumi-

nium

1 Schutzgitter, Edelstahl

B 470 x T530 x H 855 mm
81,4 kg

Art.-Nr. 1 01 91 7

Technische Anderungen vorbehalten. GTIN 4015613779287




